
F R U C H T D A T E N B L A T T

Feigensorten

Über ihre genaue Herkunft herrscht Ungewissheit, wahrscheinlich aus Kleinasien. Die Griechen verbreiteten den

Feigenbaum in der Antike im Mittelmeerraum, wo heute noch der Schwerpunkt des weltweiten Feigenhandels liegt.

Wir verarbeiten hauptsächlich „Smyrna“ und „Sari Lob“ aus der Türkei, „Calimyrna“ aus Kalifornien und „Dottato“ aus

Italien.

Anbaugebiete

Italien, Griechenland, Türkei, Spanien, Israel, Frankreich, Brasilien, Kalifornien

Unsere Stärke

 Nähe zum Rohstoff

Lieferbar als:

 Fruchtkonzentrat mit 68 Bx

Feige  85

Brix ca. 13

Glucose ca. 61 g/kg (1)

Fructose ca. 55 g/kg (1)

Kalium ca. 1690 mg/kg (1)

Titrierbare Säure ca. 3,5 g/kg (1)

Asche ca. 3,6 g/kg (1)


